Ankevy

Restaurant Mediterraneo

...wir lieben
mediterran...

Hewglichy Willkommen i Ankevy

Typisch mediterran, gemutlich rustikal und mit hoher Verweildauer - wenn es das ist was Sie

suchen, sind Sie bei uns goldrichtig.

Freunde der sudlandischen Kiche verwdhnen wir im gemutlichen Ambiente unseres

Restaurants Anker“s. Fur echten ,Dolce Vita* Genuss bendétigen Sie nun keine weiten Weg
mehr. Wir kochen mit Herz, verwenden dazu eigene Krauter aus dem Garten, legen viel Wert
auf Qualitat, denken nachhaltig und sind kreativ bei der Zubereitung. Das alles zusammen
preiswert und fur jeden Geldbeutel gedacht.

In den warmen Monaten halt man sich gerne im hidbsch angelegten Anker s Restaurant-
garten auf. Der alte Baumbestand ist bei sommerlichen Temperaturen ein idealer Schatten-
spender Uber die Mittagszeit. Abends wird es dann romantisch mit all den vielen Kerzen-

lichtern. Jetzt schmeckt ein kuhler Weiswein oder ein Prosecco besonders gut.

Der Restaurantgarten ist auch geradezu ideal fur Familien mit Kindern. Der integrierte und
sicher angelegte Spielplatz ist fur die kleinen Gaste eine Freude und pure Entspannung fur

die ,GroBen®.

Wer im Anker s feiern will, kann dies ebenfalls gerne tun. Sprechen Sie mit uns Uber lhren
Anlass. Genuss garantiert, so wie es Ihre Gaste lieben! Wir liefern auch zu Ihrer Festlichkeit

nach Hause oder an einem beliebigen Ort rund um Bad Wimpfen.

Herzlichst Inr Sadat Hoxha und sein freundliches Team

Und jetzt verwdhnen Sie sich doch erst einmal mit einem anregenden

Flute Prosecco 0.1l
Martini Rosso/Bianco auf Eis 4cl
Campari Orange )

Hugo

Aperol Spritz o)

Aperetiv

4.00
4.50
5.50
5.50
5.50
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Jediteviane Vovpeiserv

01 Mozzarella ,Bella ltalia” « 7.50
Buffelmozzarella serviert an marktfrischem Rucola mit Tomaten

02 Bruschetta come desiderato je 5.00
I. Bruschetta Toscana, serviert im Rucolabett mit Balsamicospiegel
Il. Bauernbruschetta, serviert mit frischen Tomaten, Basilikumblatter und Knoblauch

03 Antipasti all ltaliana xg 1 Person 11.50 2 Personen 21.50

05

Komposition aus Parmaschinken und Salami picata Milanese, hibsch angerichtet
mit gegrilltem Zucchini, Paprika und Auberginen und einem Olivendlspiegel

Insalata di Mare s 11.50
Salat aus Meeresfrichten auf marktfrischem Saisonsalat mit Kirschtomaten
serviert mit htbscher Dekoration

Markifische Salate

Serviert werden unsere Salate
mit Sadat Hoxha"s feinem Hausdressing
oder Aceto und Olivenol

10 Insalata Mista cJ 6.00
Frischer gruner Salat, Rispentomaten, Gurken, geschmackvoller Rucola, Karotten
11 Insalata de Luxe ¢ ¢ 41 11.00
Hulbsch dekorierter Salat der Saison und leckerem gegrilltem Scampis am Spiel3
12 Insalata di Tacchino . 11.00
Hubsch dekorierter Salat der Saison mit gegrillten zarten Putenstreifen
13 Insalata all ltaliana 1239 8.50
Der italienische Klassiker aus gemischtem Saisonsalat, Vorderschinken und Kase
14 Insalata Nizzarda 9.50
Gemischter Saisonsalat, nachhaltig gefischtem Thunfisch, Mais und gekochtem Ei
15 Insalata Mediterana 10.50
Gemischter Saisonsalat mit Schafskase, Oliven, milde Peperoni, frische Champignons
110 Marktfrischer saisonaler Beilagensalat .. 3.50
111 Zum Salat empfehlen wir unser knuspriges Paninibrot 3.50

IR
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Knuspig lecheve Py

Der Basisbelag fur jede Pizza besteht aus einer hausgemachten
Tomatensauce aus geschalten Tomaten. Mit Krautern wie Oregano
und frischer Basilikum sowie Olivendl, Salz Pfeffer und Zucker
zaubern wir den Geschmack des Sudens direkt auf lhren Teller.

111 Pizza Panini 3.50
Die klassische mediterrane Brotbeilage zu Antipasti, Salat, Fleisch und Fisch

21 Marinara @ 5.00
Tomaten, Oregano

22 Margherita aa) 6.50

Tomaten, Mozzarella

23 Prosciutto (AG.2,3) 7.50
Tomaten, Mozzarella, gekochter Vorderschinken

24 Salami (AG123) 7.50
Tomaten, Mozzarella, Salami

25 Diavola nac123 8.00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami Calabrese

26 Capricciosa (AG.2,3) 8.50
Tomaten, Mozzarella, gekochter Vorderschinken, Artischocken, Pilze, Oliven

27 Quattro Stagioni nezs 8.50
Tomaten, Mozzarella, gekochter Vorderschinken, Artischocken, Pilze, Oliven

28 Quattro Formaggi ae 8.00

Tomaten, mit vier Kasesorten: Parmesan, Gorgonzola, Buffel- und Kuhmilchmozzarella

29 Romana xpa 8.50
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, schwarzw Oliven, Kapern

30 Tonno (AD,G) 8.00
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Ganz nach Ihrem Geschmack! Sie wollen Ihre Pizza zusatzlich belegen?

101 Aus dem Meer 2.00 103 Div. Kése 1.00
102 Schinken/Parmaschinken je 1.50 104 Pflanzl. Produkte je 0.50

IR
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31 Campana ng
Tomaten, Buffelmozzarella

32 Hawaii (AG.2,3)
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

33 Spezial (AG1.23)
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Pilze

Py Speciale

34 Deliziosa uc2a
Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, Zwiebel, Mais

35 Anker’s nobile g
Tomaten, Mozzarella, edler Parmaschinken, Rucola, Parmesan

36 Tirol necrzs
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Speckscheiben, Walnlsse

37 Ortolana vegetarisch ag)
Tomaten, Mozzarella, gegrillte Zucchini, Auberginen, Paprika

38 Mattinata xas
Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Zucchini, Kirschtomaten

39 Frutti die Mare ac23
Tomaten, Mozzarella, verschiedene Meeresfriichte wie Garnelen, Muscheln, etc.

40 Godura (AD,G)
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola, Rucola

41 Luxuria ape
Tomaten, Mozzarella, Lachs, Zucchini

9.00

8.50

8.50

9.50

9.50

9.50

9.00

9.50

10.50

9.50

10.50
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INediteviane Pastav Specialitaten

Unsere TomatensoBe wird noch immer traditionell zubereitet. Wahren eines
drei sttindigen Kochprozesses und unter der Zugabe von Karotten,
Zwiebeln und verschiedenen mediterranen Gewdrzen, entsteht der

typische Geschmack wie Sie ihn nur aus dem Urlaub kennen.

Spaghetti Mattinata . 11.50
Eine Bereicherung fur jeden Gaumen! Zarte Streifen aus Kalbfleisch mit Zwiebeln und
Kirschtomaten in Kombination, hibsch ausdekoriert mit Rucola und Parmesanspanen

Spaghetti Carbonara nce 9.50
Pasta typisches Gericht aus dem Latium, beziehungsweise aus Rom. Wir verarbeiten

Speck, Eigelb und etwas, zugegeben eingedeutscht, auch Sahne. Ein einfaches aber

sehr geschmacksintensives Essen.

Spaghetti Mare mediterrano necon4 11.50
verschiedene Meeresfrlichte wie Garnelen, Muscheln u.s.w. in Kombination mit
fruchtig aromatischen Kirschtomaten

Rigatoni Matriciana .14 9.50
lecker angebratenener Speck mit feinem Zwiebelaroma in Kombination mit
fruchtig aromatischen Kirschtomaten

Rigatoni Quattro Formaggi ace 10.00
vier beliebte Késesorten vereint: Parmesan, Gorgonzola, Buffel- und Kuhmilchmozzarella

Rigatoni Arrabiata vegetarisch, leicht scharf ace 9.50
einfache Zutaten, groBer Geschmack! Tomaten, Zwiebeln und Pepperoncini

Tagliatelle Pescatore e 11.50
edle Gamberetti, stBfruchtige Kirschtomaten, marktfrische Zucchini an leichter TomatensoBe
Tagliatelle All Salmone an 10.50
mit feinem Wildlachs und zartem Spinat an Gourmet-Aurora-SéBchen

Tagliatelle Pastore acg 9.50

kraftiger Gorgonzolakase in Kombination mit zartem Blattspinat, Champignons und SahnesoBe

Hausgemachte Premium Ravioli acs) 13.50
Nudeltaschen gefullt mit Ricotta und Steinpilzen, serviert an Gourmet-Aurora-SoéBchen

Hausgemachte Premium Agnolotti mit Wildlachs an) 13.50
Nudeltaschen gefullt mit Ricotta und Wildlachs, serviert an fruchtiger Tomaten-Zitronen-SoBe
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inkevy Soegialitiil

Leckeres aus der Pfanne, vom Grill und aus dem Meer

Anker s 250g+ Rumpsteak vom Grill @149 19.50
geqrillt so wie Sie es lieben, serviert mit Krauterbutter und marktfrischem Saisongemuse

Anker s 250g+ Gorgonzola Rumpsteak vom Grill @144 19.50
geschmacksintensive Kombination, serviert mit marktfrischem Saisongemuse

Anker ‘s Saltimbocca Alla Romana vom Kalb 18.50 @) @ vom Schwein 15.50

Italienisches Traditionsgericht der rdmischen Kuche, zubereitet aus Kalbfleisch,
Schinken, Salbei und Weiswein. Serviert mit marktfrischem Saisongemuse

Anker ‘s Parmesanschnitzel ace) 16.00
zartes Schweineschnitzel mit Rigatoni al dente, serviert an fruchtiger TomatensoBe
und Uberbackenem Mozzarella

Anker s ,Bad Wimpfener Bauernschnitzel” a124 14.50
Schweineschnitzel paniert oder natur, wahlweise serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln
oder Pommes frites, kraftige BratensoBe und marktfrischem Beilagensalatchen

Anker s ,Bad Wimpfener Grilltsteak” von der Putenbrust @4 15.50
gegrilltes zartes Putensteak, serviert mit marktfrischem Saisongemuse
Anker s Indisches Steak ,Deli* n124 16.00

gegrilltes zartes Putensteak, serviert am CurrysoBchen mit dezent orientalischer
Note, dazu passendes marktfrisches GemuUse

Panini Brotbeilage - Der ideale Begleiter zu gutem Essen 3.50
Die klassische mediterrane Brotbeilage zu Antipasti, Salat, Fleisch und Fisch
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inkevy Soegialitiil

Leckeres aus der Pfanne, vom Grill und aus dem Meer

Anker s Lachsfilet vom Girill @oe) 17.50
schonend zubereitet mit feinen Zutaten wie Sal de Mer, Pfeffer, Krautern und
Knoblauch wahlweise serviert mit marktfrischen Saisonsalat oder Saisongemuse

Anker s mediterrane Gourmet Fischplatte o 1Person 24.00 2 Personen 46.00
verschiedene Meeresfische vom Grill, zubereitet so wie Sie es aus dem Urlaub kennen,

eine Mischung aus Krautern, Gewdrzen, Knoblauch, etwas Zitrus, hiibsch ausdekoriert,

wahlweise serviert mit frischem Saisongemuse oder marktfrischem Salatchen

Anker s Schwertfisch vom Girill gp 18.50
so wie Sadat Hoxha ihn schon immer zubereitet hat, lassen Sie sich einfach Uberraschen.
Wahlweise servieren wir mit marktfrischem SaisongemuUse oder marktfrischem Salatchen

Anker s Gamberoni vom Girill @) 19.50
Achtung, kann stchtig machen. Die Gamberonis werden mit Knoblauch, Krautern und

einem kleinen Geheimnis auf dem Girill zubereitet. Wie servieren wahlweise mit markt-

frischem Saisongemuse oder marktfrischem Salatchen

Anker s Calamari vom Grill @ 16.50
traditionell zubereitet, serviert mit Zitronendeko, wahlweise mit marktfrischem Gemuse oder
marktfrischem Salatchen

Der Vitaminklassiker... unser Beilagensalatchen ¢, 3.50
Serviert werden alle unsere Salate mit Sadat Hoxha “s feinem Hausdressing oder mit
Aceto und Olivendl
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Fiv unserve kleiner Feinschimeckey
WuBten Sie schon das Ihre Kinder in den warmen Sommermonaten
unseren absolut spiel- und verkehrssicheren Kinderspielplatz nutzen kénnen.
So kénnen Sie den daran angebundenen romantischen

Restaurantgarten mit all den kulinarischen Angeboten
noch mehr in Ruhe genieBen und haben dennoch alles im ,Blickfeld".

90 ,Schweinchen Schlau® «o 6.00
kleines Schweineschnitzel, paniert oder natur mit Pommes frites,
KinderbratensoBe oder/und Ketchup

91 ,Donald al dente” @ 5.00
kleines Pastagericht mit hausgemachter TomatensofBe

92 ,Piccolino Kinderpizza® we 4.50
kleine Uberraschungspizza mit Smileygesicht

Haben Sie einen ganz speziellen Wunsch? Dann lassen sie es uns wissen.

110 Der Vitaminklassiker... unser Beilagensalatchen «c. 3.50
Serviert werden alle unsere Salate mit Sadat Hoxha s feinem Hausdressing oder mit
Aceto und Olivendl

111 Panini Brotbeilage - Der ideale Begleiter zu gutem Essen o 3.50
Die klassische mediterrane Brotbeilage zu Antipasti, Salat, Fleisch und Fisch

112 Pommes frites 3.00

113 Gegrilltes marktfrisches Saisongemuse 4.50

R
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Unsere Desseris

...sUss, sundig und alles hausgemacht

Anker s Dolce Vita
Hausgemachte Dessertspezialitat, taglich frisch aus
Sadat Hoxha 's ,Zauberkiche“. Lassen sie sich Uberraschen!

Anker’s Tiramisu ace.19

ein Dessert aus der italienischen Region Venetien.

Tiramisu besteht aus abwechselnden Schichten von Loffelbiskuits
und einer Mascarponecreme

Anker s Eistorte ae
Vanille- und Schokoladeneis mit erfrischenden
Orangen-Loffelbisquitschichten

Anker “s Torrone Parfait cg

WeiBer Mandelnugat, diese ste Spezialitat kommt aus Italien
und wird mit Vanilleschoten und Ei zubereitet.

Wir servieren die Leckerei mit heiBer Schokolade

Cafe) und Degustivo =

130 Tasse Espresso @ 2.00 Grappa Moscato
131 Tasse Espresso doppio @ 3.80 Grappa Riserva
132 Tasse Espresso Macchiato @14 2.50

133 Tasse Espresso Corretto @ 4.00 Ramazzotti

Averna

134 Tasse Caffé @ 2.20 Sambuca
135 Tasse Cappuccino e 3.00
136 Glas Latte Macchiato @14 3.00 Obstler

140

Williams
Heisse Schokolade @4 3.50
Whisky Scotch

dee

145 Glas Tee verschiedene Sorten 2.80

IR

6.50

5.50

6.00

5.50

5.00
4.50

3.00
3.00
3.00

2.50
3.50

5.00



Offene Weine
Rotweine

Montepulciano
Primitivo
Bardolino
Chianti
Lambrusco
Trollinger

Offene WeiBweine
Chardonnay

Pinot Grigio
Riesling
Rosewein
Bardolino

Weisherbst

Schorle suB/sauer
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Weiny, Pwosecco und Co-.

0.2l

4.20
4.80
4.20
4.20
4.20
4.20

4.20
4.20
4.20

4.20
4.20

0.2 0.4l
2.80 5.50

13 (enthalten Sulfite)

Flaschenweine, Prosecco, Cuvee 0.75I
Rotweine

Aglianico del Vulture DOC ,Verbo”
Primitivo di Manduria DOC ,,Luigi Guarini”
Nero d”Avola DOC ,Principe di Corleone”
WeiBweine

Pinot Grigio DOC ,La Tunella”

Lugana Prestige DOC , Ottella”

Gocce di Luce DOC ,,Principe di Corleone”

Roseweine

Roseri Valtensi
Chiaretto boc ,CA Maiol”

Prosecco Brut Millesimato boc ,Sior Carlo®
Cuvee Cornaro ,extra dry”

23.00
28.50
25.00

26.50
26.50
24.00

26.50

28.00
23.00
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Herbsthauser Bier vom Fass

Herbsthauser Pils
Herbsthauser Wei3bier

Radler suB/sauer
Radler suB/sauer alkoholfrei

Herbsthauser Flaschenbiere

Hefeweizen dunkel
Kristallweizen

Alkoholfreies Bier
Alkoholfreies Hefeweizen

Feine Genuss Limonaden

Orange-Mandarine
Johannesbeere-Holunder

Erfrischende Eistee's

Eistee mit Pfirsich
Eistee mit Zitrone

0.3l

2.70
2.70

2.50
2.50

Fl. 0.5
Fl. 0.5

Fl. 0.33I
Fl. 0.51

FI.0.33
FI.0.33

FI.0.33
FI. 0.33

0.5

3.90
3.90

3.50
3.50

3.60
3.60

2.80
3.50

3.50
3.50

3.50
3.50

Unsev Wassev

Teinacher

Alkoholfreie Getranke

Teinacher Gourmet Medium FI.
Teinacher Gourmet Naturell Fl.

Coca Cola/ |ight / zero (1,3,12,14)
Fanta ¢

Spezi (1,3.7,12)

Bitter Lemon o

Susser Sprudel

Safte

Apfelsaft
Orangensaft
Johannisbeersaft
Rhabarbersaft
Saftschorle

0.25I

2.40
2.40

0.5

4.00
4.00

0.3l

3.00
3.00
3.00
3.00
2.80

3.00
3.00
3.00
3.00
2.80
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Wo ist was dvin ?

Zusatzstoffe
Dennoch achte

sind im Essen und in Getranken unvermeidbar.
n wir verantwortungsvoll auf einen ausgewogenen

Einkauf bei unseren Lebensmitteln.

Zusatzstoffe
1 = mit Farbstoffe
2 = mit Konservierungstoffe
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Schwerfeldioxid
5 = mit Phoshat

6 = gewachst
7 = enthalt eine Phenylalaninquelle

8 = mit Schwarzungsmittel
9 = mit Milcheiweil

10 = Chininhaltig

11 = Taurinhaltig

12 = mit StBungsmittel

13 = Sulfite

14 = mit Koffein

Allergene

A = Gluthaltiges Getreide

B = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E = ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F = Sojabohnen und draus gewonnene Erzeugnisse

G = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H = Schalenfrichte, Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

| =Senfu

J = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

nd daraus gewonnene Erzeugnisse

K = Schwefeldioxid und Sulfite

M= Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.




